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ANEXO N"O3
FORMATO DE REGISTRO DE TRABAJOS DE ¡NVESTIGACION PARA TRAMITE DE RECONOCIMIENTO

Fecha (dd/mr¡/a¿): 02 de Agosto 2017 Uso exclusivo de la SUNEDU

No. de Registro:

NO¡ABRES Y APELLIDOS
(como ap¿rece en e Documento \'laA. ) !iodrlJ¡u.z S..r.dr.

DNI 155.121i

c,ARNÉ DE EXfRANJERiA

cRADo acaDÉMtco o ríTULo
PROFESIONAL
(Indicar con un¡ x)
UNIVEF§IDAD O INSTITUCION
DONDE OBTUVO EL GRADO
acaDrir,{co o rÍruLo PRoFES|oNAL

i\.'\l¡x,L('x'rik, l,)ie ( ,lr

FACULTAD / CARREM, ESCUELA rd Llniv.rsn n) ci (lcfioi dc a S.guritlad \li e¡t¡ri.

CORREO ELECTRONICO
Dr¿grl! rosa9ri¿lhotr¡.iL.oü 99llr7l0l

INDICAR SILoS ESTUDIOS FUERON REALIZAoOS EN EL,$ARCO DE UNA BECA (marcar con una x)

B) Datos deltra b:jo de i¡vestigación

lgn of ¿n HACCP pan n the producton ofíraltnon ¿coho c beverages

INDICAR NOiIiBRE DE LA BECA:

TíTULo DEL TRABAJo (]ngIé,

TÍTuLo DELTRABAJo(s¡ f Lreraotro

¡d¡orna)

rirulo DEL TRABAJo ((¿+e ¿no)
seño de u¡ pl¿n APPCC e. ¡ prodLrcc ón de lreb das no ¿.ohó cas ¿ base de ma t..



AREA DE 
'ONOCiMIEÑfO(Indlcar con una x)

Cencias
de Sa1!d

OBJETIVo DEL TMBAJO (C¿siellano)

:ñar Lrna Guía para eaborar un plan APPCC apicado ¿ proceso de producción de
idas no alcohólic.s a base de malta.

OBJET¡VO DEI TRABAJO (I¡glés) esign a Gu¡de to develop an HACCP plan ¿ppl¡ed to the prodlction process of
on-¿ coho c r¡at beverages.

RISUÁÁEN DEL TRABAJO (máximo 200
pal¿bras y en c¡stellano)

sualmente sc conoc€n as b€bid¿s iermentadas de malta como ¿ cery€za en sus
st ntas v¿riedad€s sin embarqo eñ estos últ r¡os años as empres¿s produ.tofas d€
rrvez¿/ en su mayorí¿/ han lanzado a rnercado bebrdas no ferm€ntadas a b¿se de rn¿ ta
ser estas no f€rr¡e¡t¿das, no cont¡ene¡ alcoho en s! composción, siendo ¿síaptas

3ra elconsumo de m€nores de edad.
n el Perú no ex¡st€ a a fecha un Pan APrcC que esté va dado por la autorida.tsan t¿rt.
3l país, la Direccrón Genera de Salud Ambient¿ - DtcESA, para este t po de productos,
ues son prodLrcros nlevos que rec¡én están ¿brando rnercados.
rr lo expu€sto este trabajo pretende ser un¿ quÍa didáctic¿ para aeaboracóndeun
an APPCC par¿ este t po d€ produ.tos, tenie¡do presenr€ agunas varabes del proc€so¡
qredentes, prcsentaciones¡ que podría¡ scr diferentes €n os paÍses, asícomo t¿

PALASRAS CIAVE:
(mínimo tres y máximo siete)

PCC, HACCP, bebidas a b.se de m¿ ta, bebdas io alcohótcas.

C) Publicación de su trabajo de invest¡gaclón en elReposltorio D¡g¡talRENATlde 1a SU NEDU

TIPOS DE ACCESO A SU INYEÍIGACIÓN
(Indic¿r con una X)

JUST'FICACIóN
(Sien caso elis¡ó la opción
restrlngido)
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- 2 AüÜ. 2017

RECIBIDO

(Nombre yfrma)
Recepción - SUNEDU

SUFtRN{f H00iCU UCtotrÁt, 0f

{Nombrey flrr.ra)
Autor


